Под общей редакцией 

Руководителя Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю,

доктора медицинских наук И.П. Салдан

Рекомендательные письма подготовлены специалистами Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю Н.Н. Борисюк, О.Н. Коршуновой, У.В. Калининой по материалам санитарных правил по оздоровительным учреждениям для детей и подростков, методических рекомендаций по использованию расфасованной в емкости бутилированной воды, информационных материалов по организации летней оздоровительной кампании в 2011 г.

Предназначены для использования всеми заинтересованными юридическими лицами и гражданами, принимающими участие в организации летнего отдыха детей и подростков на территории Алтайского края в 2012 г.

Организация медицинского освидетельствования
персонала летних оздоровительных учреждений (далее ЛОУ)
Каждый работник ЛОУ должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в том числе медицинские работники и работники, нанимаемые для охраны учреждения, которая в последующем хранится на рабочем месте (у директора или медицинского работника ЛОУ). 
В соответствии с Приказом Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 12 апреля 2011 г. N 302н «Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования) и, порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда» (далее Приказ) срок действия медицинского осмотра для сотрудников ЛОУ, в том числе и для сотрудников летних оздоровительных учреждений с дневным пребыванием (педагоги школ) – 1 год. 

В соответствии с Приказом 
Приложение N 2

к Приказу Министерства

здравоохранения и социального

развития Российской Федерации

от 12 апреля 2011 г. N 302н

ПЕРЕЧЕНЬ

РАБОТ, ПРИ ВЫПОЛНЕНИИ КОТОРЫХ ПРОВОДЯТСЯ ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ

ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЕ И ПЕРИОДИЧЕСКИЕ МЕДИЦИНСКИЕ ОСМОТРЫ

(ОБСЛЕДОВАНИЯ) РАБОТНИКОВ

	Наименование работ и профессий
	Периодичность осмотров
	Участие врачей специалистов

<1>, <2>,<3>
	Лабораторные и функциональные исследования

<1>, <2>
	Дополнительные медицинские противопоказания

<4>

	19. Работы  в детских и подростковых сезонных оздоровительных организациях
	1 раз в год
	Дерматовенеролог

Оториноларинголог

Стоматолог

*Инфекционист
	Рентгенография грудной клетки

Исследование крови на сифилис

Мазки на гонорею при поступлении на работу

Исследования на носительство кишечных инфекций и серологическое обследование на брюшной тиф при поступлении на работу и в дальнейшем - по эпидпоказаниям

Исследования на гельминтозы при поступлении на работу и в дальнейшем – не реже 1 раза в год либо по эпидпоказаниям


	Заболевания и бактерионосительство:

1. Брюшной тиф, паратифы, сальмонеллез, дизентерия;

2. Гельминтозы;

3. Сифилис в заразном периоде;

4. Лепра;

5. Заразные кожные заболевания, чесотка, трихофития, микроспория, парша, актиномикоз с изъязвлениями или свищами на открытых частях тела;

6. Заразные и деструктивные формы туберкулеза легких, внелегочный туберкулез с наличием свищей, бактериоурии, туберкулезной волчанки лица и рук;

7. Гонорея  (все формы) – только для работников медицинских и детских дошкольных учреждений, непосредственно связанных с обслуживанием детей, - на срок проведения лечения антибиотиками и получения отрицательных результатов первого контроля

8. Озена


В ЛОУ необходимо принимать на работу профессионально подготовленный персонал, прошедший медицинский осмотр и гигиеническую подготовку в установленном порядке, при наличии данных о прививках в соответствии с национальным календарем, прививках от клещевого энцефалита (или наличие страхового полиса) и результатов обследования персонала пищеблока на кишечную группу перед каждой сменой, в т.ч. на вирусные инфекции, учитывая эпидситуацию по заболеваемости острыми кишечными инфекциями на территории Алтайского края.  

Всё медицинское освидетельствование и гигиеническая подготовка проводится для сотрудников ЛОУ исключительно на бесплатной основе.
Организация летней оздоровительной кампании 

на территории Алтайского края 

При организации работы в летних оздоровительных учреждениях на территории Алтайского края необходимо руководствоваться:

· Федеральными законами: «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 № 52-ФЗ; «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля» от 26.12.2008 № 294-ФЗ; «О защите прав потребителей» от 07.02.1992 № 2300-1; 

· СанПиН 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровлении детей»;

· СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул»;

· СанПиН 2.4.4.2605-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы детских туристических лагерей палаточного типа в период летних каникул»;

· СанПиН 2.4.2.2843-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев»;

· Постановлением Администрации Алтайского края от 12.04.2011 № 177 «Об организации в 2011-2013 годах отдыха детей, их оздоровления и занятости»; 

· Совместным Приказом Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю и Управления Алтайского края по здравоохранению и фармацевтической деятельности от 17.04.2012 г. №142/424 «Об обеспечении медицинских и санитарно-противоэпидемических мероприятий при проведении отдыха и оздоровления детей и подростков в 2012 году».

В подготовительный период необходимо обратить особое внимание на:

По загородным оздоровительным учреждениям (далее ЗОУ): 

· проведение полной очистки территории и прилегающего 50-тиметрового барьера (с учетом подъездных и пешеходных дорожек), обязательное скашивание травы; своевременность и качество акарицидных обработок; 

· выполнение всех пунктов предписаний по улучшению материально-технической базы учреждений, прежде всего своевременность и качество проводимых работ по подготовке систем водоснабжения, канализования, пищеблоков, медицинских пунктов, хозяйственно-бытовых помещений, спальных корпусов, сооружений для отдыха и купания детей;

По летним оздоровительным учреждениям с дневным пребыванием: 

· оборудование помещений в соответствии с новыми санитарными правилами, работу пищеблоков, запас моющих, дезинфицирующих средств, укомплектованность персоналом.

Порядок открытия ЛОУ
С 20.05.2012 г. в соответствии с согласованным с Генеральной прокуратурой планом плановых проверок по ЛОУ специалистами Роспотребнадзора будут проведены плановые проверки, в том числе с лабораторными исследованиями (воды питьевой и из мест купания на микробиологические и санитарно-химические показатели; почвы на остаточное количество акарицидных препаратов; песка из песочниц и пляжей на гельминты и бактериологический состав; овощей на содержание пестицидов и нитратов и т.д.). По окончании проверки будет оформлен акт проверки ЛОУ (проверка будет завершена до открытия ЛОУ).

После подготовительного периода и полной готовности учреждения к открытию, параллельно руководитель ЛОУ подает заявку на приемку к оздоровительному сезону в комитет по образованию по территориальному признаку.

Специалисты Территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю (далее ТО) по письменному обращению районной, городской администрации в составе комиссии также участвуют в приемке ЛОУ.

По результатам работы приемной комиссии юридическим лицом (ИП) ЛОУ оформляется акт приемки оздоровительного учреждения к сезону, который подписывается всеми членами комиссии и специалистом Роспотребнадзора (только после выполнения всех пунктов ранее выданных предписаний, соответствующих лабораторно-инструментальных исследованиях и положительного акта плановой проверки по ЛОУ).

Далее руководитель ЛОУ немедленно подает пакет документов в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю или его территориальный отдел для рассмотрения и получения санитарно-эпидемиологического заключения подтверждающего соответствие ЛОУ санитарным правилам на весь период каникул (весенних, летних, осенних, зимних).

Санитарно-эпидемиологическое заключение выдается 
на основании следующих документов:

 для загородных оздоровительных учреждений стационарного типа:

· положительного экспертного заключения на соответствие ЛОУ санитарным правилам (с приложением актов плановой и внеплановых проверок; результатов лабораторных исследований, акта приемки ЛОУ, подписанного всеми членами комиссии);

   для ЛОУ с дневным пребыванием и палаточным:

· положительного экспертного заключения на соответствие ЛОУ санитарным правилам (с приложением приказа об открытии ЛОУ и акта приемки ЛОУ, подписанного всеми членами комиссии). 

По ЛОУ дополнительно перед началом каждой смены (первой в том числе) выдается письменное разрешение на бланке Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю (территориального отдела) (Приложение № 1) на основании:

для загородных оздоровительных учреждений стационарного типа:

· положительных актов плановой и внеплановых проверок;

· результатов исследования воды питьевой и из мест купания на микробиологические и санитарно-химические показатели; почвы на остаточное количество акарицидных препаратов; песка из песочниц и пляжей на гельминты, бактериологический состав; овощей на содержание пестицидов и нитратов;

· справок о проведении акарицидной обработки, дератизации, дезинфекции, дезинсекции;

· результатов энтомологических обследований (акт, экспертиза, где указано, что клещей – «0»);

· штатной ведомости сотрудников, заверенной печатью учреждения; личных медицинских книжек; данных о прививках в соответствии с национальным календарем; сведений по привитости против клещевого энцефалита или наличия полиса; результатов лабораторного обследования персонала на кишечную группу (вирусы) (в том числе персонала пищеблока перед каждым сезоном); сведений о прохождении гигиенической аттестации руководителя и гигиенического обучения всех сотрудников и медицинских работников;

· письменных сведений об организации перевозки детей (договор с автотранспортным предприятием, справка учреждения, при использовании собственного автотранспорта, согласование с ГИБДД);

· примерного 10-дневного меню и санитарного паспорта на ЛОУ, согласованных с Роспотребнадзором;

· договоров на поставку расфасованной воды в достаточном количестве и санитарные обработки помп.

   для ЛОУ с дневным пребыванием и палаточным:
· положительных актов плановых проверок;

· штатной ведомости сотрудников, заверенной печатью учреждения;

· сведений о личных медицинских книжках; данных о прививках в соответствии с национальным календарем; 

· согласованного примерного 10-дневного меню, сведений о наличии расфасованной воды; 

· справок о проведении акарицидной обработки, дератизации, дезинфекции, дезинсекции; результатов энтомологических обследований (по палаточным ЛОУ).

Обращаем Ваше внимание на то, что:

1. В ряде территорий края остается проблема несоответствия питьевой воды, используемой в летних оздоровительных учреждениях, санитарным правилам. Разрешения на открытие учреждений в таких районах выдавать только при наличии достаточных запасов бутилированной воды.

2. При согласовании примерных 10-дневных меню необходимо принять дополнительные меры по профилактике заболеваний, обусловленных дефицитом микронутриентов: в ассортиментный перечень продовольственных товаров первой необходимости нужно внести йодированную соль, морскую капусту, молочные продукты, обогащенные микронутриентами и витаминами, отечественных производителей. В меню должны включаться витаминизированные и поливитаминные напитки, фиточаи, С – витаминизированные третьи блюда, порционные свежие овощи и фрукты.

3. При проведении конкурсных комиссий по поставщикам продуктов питания и питьевой расфасованной водой в ЛОУ необходимо, чтобы в условия были включены требования Роспотребнадзора. При предварительном рассмотрении документов конкурсантов обеспечить обязательное участие специалистов службы. Продукты по всем оздоровительным учреждениям должны завозиться централизованно, хорошего качества, при наличии необходимых документов, удостоверяющих качество и безопасность (качественные удостоверения, сертификаты соответствия или декларации). 

4. На территории Алтайского края в 2012 г. будет продолжена практика по организации круглосуточных дежурств в ЗОУ с наполняемостью более 150 человек с привлечением специалистов ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае».

Правовые основания обеспечения действенного санитарно-эпидемиологического надзора за работой летних

оздоровительных учреждений

1. Организация и проведение плановых проверок по ЛОУ будет осуществляться должностными лицами Управления Роспотребнадзора в Алтайском крае в соответствии с Постановлениями Правительства РФ от 23.11.2009       № 944 и от 20.01.2011 № 13 в соответствии с согласованным с Генеральной прокуратурой РФ планом проверок на 2012 г. – до начала оздоровительного сезона и в последующем перед каждой сменой. Срок проведения проверки не более 20 рабочих дней. 
2. Организация и проведение внеплановой проверки в соответствии с Федеральным законом от 26 декабря 2008 года N 294-ФЗ:

1) истечение срока исполнения юридическим лицом, индивидуальным предпринимателем ранее выданного предписания об устранении выявленного нарушения обязательных требований и (или) требований, установленных муниципальными правовыми актами;

2) поступление в органы государственного контроля (надзора), органы муниципального контроля обращений и заявлений граждан, юридических лиц, индивидуальных предпринимателей, информации от органов государственной власти, органов местного самоуправления, из средств массовой информации о следующих фактах:

а) возникновение угрозы причинения вреда жизни, здоровью граждан, вреда животным, растениям, окружающей среде, объектам культурного наследия (памятникам истории и культуры) народов Российской Федерации, безопасности государства, а также угрозы чрезвычайных ситуаций природного и техногенного характера;

(в ред. Федерального закона от 27.12.2009 N 365-ФЗ)

б) причинение вреда жизни, здоровью граждан, вреда животным, растениям, окружающей среде, объектам культурного наследия (памятникам истории и культуры) народов Российской Федерации, безопасности государства, а также возникновение чрезвычайных ситуаций природного и техногенного характера;

(в ред. Федерального закона от 27.12.2009 N 365-ФЗ)

в) нарушение прав потребителей (в случае обращения граждан, права которых нарушены);

3) приказ (распоряжение) руководителя органа государственного контроля (надзора), изданный в соответствии с поручениями Президента Российской Федерации, Правительства Российской Федерации (п. 3 введен Федеральным законом от 27.12.2009 N 365-ФЗ).

Перечень лабораторно-инструментальных исследований по ЛОУ  будет соответствовать Федеральной статистической отчетной форме № 21 в соответствии с таблицей № 2 «Гигиеническая характеристика объектов».

На последнем сезоне в ЗОУ должностные лица Управления Роспотребнадзора будут выдать предписания на 2013 г. по улучшению материально-технической базы учреждения; по подготовке территорий к акарицидной обработке и дератизации; по выполнению капитальных ремонтов, замене систем водоснабжения и канализации, строительству помещений и т.д.

Рекомендуем:

1. Открытие первой смены в ЗОУ проводить не позднее 15.06.2012 г.;

2. 100% открытие всех загородных учреждений в первую смену в соответствии с утвержденным реестром;

3. По ЛОУ с дневным пребыванием  смена должна быть по СанПиН не менее 21-го календарного дня, но в тоже время не менее 18-ти рабочих дней. 

Дополнительно для получения полноценного оздоровления использовать базы лечебных учреждений с целью профилактики различных заболеваний детей (дыхательной, пищеварительной, опорно-двигательной и др. систем);

4. Приложить максимум усилий по укомплектованию первой смены в ЗОУ детьми в соответствии с расчетным количеством мест.

Для сведения:

1. Открытие ЛОУ будет осуществляться только при условии соответствия его санитарно-эпидемиологическим требованиям, подтвержденным санитарно-эпидемиологическим заключением, выданным Управлением Роспотребнадзора по Алтайскому краю (ТО) сроком на весь период каникул.

2. Оздоровительный эффект в текущем сезоне будет определяться в загородных оздоровительных учреждениях в соответствии с методикой оценки эффективности оздоровления в загородных стационарных учреждениях отдыха и оздоровления детей (МР 2.4.4.0011-10).

Разрешение

о возможности открытия ЛОУ с дневным пребыванием  __________________________________ 

на ______ сезон 2012 года.

1. Организация, в ведении которой находится ЛОУ с дневным пребыванием, адрес и телефон, ФИО директора______________________________________________________________________________________________________


___________________________________________________

2. Адрес размещения ЛОУ с дневным пребыванием, телефон, ФИО директора______________________________________

     ____________________________________________________

3. Представленные документы: 

- акт приемки ЛОУ от ________________2012 

- приказ об открытии ЛОУ _____________________________

- штатная ведомость сотрудников ________________________

                                                            (количество по штату/фактически)

 - количество личных медицинских книжек на персонал с указанием  медицинских обследований, данных о прививках и санитарного минимума___________________________________

- пункт питания ЛОУ, наименование, адрес юридического лица (ИП), оказывающего услугу по организации питания детей в ЛОУ_________________________________________________

- сведения о наличии расфасованной воды_________________

Дата открытия ЛОУ:

Количество детей:

Дата окончания сезона:

Начальник отдела надзора за гигиеной детей 

и подростков Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю (ТО)______________________________________________________

(ФИО, роспись)

Разрешение

о возможности вывоза детей в загородное стационарное учреждение отдыха и оздоровления детей_________________________

на ______ сезон 2012 года

1. Организация, в ведении которой находится загородное оздоровительное учреждение, адрес и телефон_____________

2. Адрес размещения ЗОУ, телефон_______________________

3. Представленные документы: акт плановой (внеплановой) проверки от________________________________________

- акт приемки ЗОУ от __________________________________

- результаты исследования питьевой воды от ______________

- результат энтомологического обследования от ____________

- результат акарицидной обработки от ____________________

- договор на проведение дезинфекции, дезинсекции и дератизации от______________________________________________

- договор на вывоз твердых бытовых отходов от ____________

- договор на поставку бутилированной воды от _____________

- договор на обработку помп, куллеров____________________

- штатная ведомость сотрудников учреждения:_____________

                                                               (количество по штату/фактически)

- количество личных медицинских книжек на персонал______

- сведения о перевозке детей к месту отдыха________________

- наличие согласованного примерного 10 дневного меню_____

                                                                                          (дата согласования)

- наличие согласованного санитарного паспорта ЗОУ________

(дата согласования)

Дата заезда:

Количество детей:

Дата окончания сезона:

Начальник отдела надзора за ГДиП Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю (ТО)___________________________________

(ФИО, роспись)
Гигиенические требования к организации питьевого 
режима и раздачи питьевой расфасованной воды в летних оздоровительных учреждениях

Питьевой режим в летних оздоровительных учреждениях может быть организован питьевой расфасованной водой высшей категории качества, обогащенной микронутриентами, потребительской тары объемом 19; 13 и 11,4 литров. Качество расфасованной воды должно быть подтверждено результатами лабораторных исследований на все показатели СанПиН 2.1.4.1116-02 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в емкости. Контроль качества» (протоколы лабораторных исследований на 98 показателей предоставляет производитель).

Рекомендации по раздаче питьевой расфасованной воды:

1. Бутыль с водой должна быть установлена в месте, защищенном от воздействия прямых солнечных лучей, и вдали от отопительных приборов (под воздействием солнечных лучей и повышенной температуры развитие микроорганизмов, попадающих в бутыль с пылью из воздуха, происходит намного быстрее, чем в затемненном прохладном месте).

2. После вскрытия заводской упаковки рекомендуется употребить воду в течение 7 суток. Необходимо помнить, что укупоренная бутыль - это безопасная упаковка, обеспечивающая доставку и длительное, надежное хранение продукции. После нарушения заводской укупорки качество воды зависит от условий ее разбора.

3. Раздачу питьевой расфасованной воды в детских и подростковых учреждениях рекомендуется осуществлять с использованием бытовых раздатчиков (помп или кулеров).

Помпа - насос для перекачивания воды из бутыли в потребительскую емкость (стакан), без изменения температуры воды; может быть ручным, механическим или электрическим.

Кулер - аппарат для перекачивания воды из бутыли в потребительскую емкость (стакан), обеспечивающий нагревание или охлаждение питьевой воды.
Бытовые раздатчики питьевой воды предназначены для облегчения процесса забора воды из бутылей (отсутствует необходимость поднятия бутыли) и ограничения попадания предметов и загрязнителей внутрь бутыли и в воду.

Вода в бытовом раздатчике и бутыли в момент установки бутыли и разбора воды неизбежно соприкасается с атмосферным воздухом, а некоторые части помпы и кулера с различными поверхностями и руками. 

4. Не следует устанавливать бытовой раздатчик и осуществлять разбор воды в помещениях с сильнопахнущими легколетучими веществами, рядом с комнатными растениями, отопительными приборами и под прямыми солнечными лучами.

5. Не допускается контакт невымытых рук с частями бытовых раздатчиков, контактирующих с водой (чашей, штоком и кранами кулера и водоподъемной трубкой помпы)!

При неправильной эксплуатации бытовой раздатчик может стать накопителем микроорганизмов, что может привести к загрязнению воды. 

6. При употреблении расфасованной воды и эксплуатации бытовых раздатчиков НЕОБХОДИМО:

а) исключить загрязнение бытового раздатчика и воды путем ограничения доступа детей младшего возраста и больных к бутыли с водой и бытовому раздатчику. Также при использовании кулеров есть вероятность получения ожога детьми при самостоятельном наливе горячей воды;

б) сборку и установку бытового раздатчика, а также установку бутыли осуществлять чистыми руками. Место установки раздатчика с питьевой водой должно исключать возможность случайного попадания крошек и иных загрязнителей в бутыль, зазор между нажимным стаканом и корпусом помпы, приемную чашу, корзину, наливные краны;
в) удалить пробку с бутыли перед установкой. При установке помпы касаться внутренней части горловины бутыли руками запрещено. Переустановку новой бутыли необходимо производить как можно быстрее, не оставляя надолго водозаборную трубку помпы и питающий шток кулера на воздухе, т.к. это повлечет возможное пылевое и микробное загрязнение воды;

г) осуществлять налив только чистыми руками;

д) использовать чистую индивидуальную или разовую посуду;

е) при использовании кулера необходимо убедиться в отсутствии каких-либо предметов, загрязнений на верхней крышке устройства, питающем штоке, приемной чаше. 

В случае видимого загрязнения (пыль, налет, пищевые остатки и др.) рекомендуется направить бытовой раздатчик в Компанию, осуществляющую доставку воды и обслуживание бытовых раздатчиков, для проведения санитарной обработки. При самостоятельной очистке обнаруженных загрязнений исключение ухудшения качества воды в используемой бутыли не может быть гарантировано.

В летних оздоровительных учреждениях установлена следующая кратность санитарной обработки раздатчиков:
Помпы должны поставляться в ЛОУ перед началом каждого сезона после санитарной обработки; должны сопровождаться паспортом о прохождении санобработки (в паспорте делается отметка о прохождении санобработки с указанием предприятия, проводившего санобработку; его адреса; даты; вида дезинфицирующего средства; ФИО ответственного за обработку). Помпа должна быть индивидуально упакована, упаковка опечатывается предприятием, проводившим санобработку. 

Кулеры для ЛОУ должны обрабатываться не реже 1 раза в         3 месяца. В сопроводительных документах к кулеру (паспорт о прохождении санобработки) необходима отметка о прохождении санобработки с указанием предприятия, проводившего санобработку; его адреса; даты; вида дезинфицирующего средства; ФИО ответственного за обработку.

С целью предупреждения возникновения заболеваемости острыми кишечными инфекциями различной этиологии, связанной с употреблением питьевой расфасованной воды, каждая бутыль с водой должна иметь ярлык, дублирующий дату розлива продукции и место для нанесения информации о начале использования бутыли (число, месяц, год) с обязательной отметкой лица, производившего открывание заводской пробки, т.к. срок употребления воды ограничен 7-ю сутками после вскрытия заводской укупорки. Отметка делается представителем предприятия-производителя в случае замены бутыли в момент доставки или ответственным работником учреждения, осуществившим замену самостоятельно в специально заведенном журнале.

Учитывая, что Алтайский край является территорией, на которой регистрируются йододефицитные состояния и кариес, при которых в первую очередь страдают дети от 3 до 14 лет, в детских организованных коллективах рекомендовано для организации питьевого режима использовать расфасованные питьевые воды, обогащенные микронутриентами.

Кроме того, в ЛОУ должны быть назначены лица, ответственные за прием расфасованной воды и ведение журналов, в которых необходимо фиксировать следующую информацию: наименование воды, предприятие-изготовитель, дата поступления каждой бутыли, дата выпуска, дата и время вскрытия бутыли, дата и время окончания воды в бутыли. До окончания сезона в журнале хранятся все качественные удостоверения на каждую партию расфасованной воды; паспорта о прохождении санитарной обработки и ярлыки с бутылей.  

Правила обращения с предметами идентификации партии продукции:

1. Питьевая вода доставляется в оборотной таре объемом 11,4; 13 или 19 литров. Этикет бутыли содержит подробную информацию о продукте, сроках хранения и условиях употребления. Продукция укупорена одноразовой крышкой с гигиеническим клапаном. На крышке находится стикер с обозначением даты розлива продукции либо дата нанесена на колпачок. 

2. Срок хранения негазированной питьевой воды 6 месяцев с даты розлива.

3. Каждая партия питьевой воды подвергается лабораторным испытаниям, подтверждающим ее качество. Продукция сопровождается документом, удостоверяющим её качество. 

Удостоверение качества содержит информацию о производителе, продукции, дате ее розлива (должна совпадать с датой розлива, указанной на крышке бутыли), основным показателям солевого состава и бактериологической безопасности, соответствии требованиям нормативного документа, согласно которому выпускается питьевая вода.

4. При использовании продукции в таре объемом 11,4; 13 и 19 л обязательным является хранение удостоверения о качестве в течение 1 месяца (сезона) с начала использования питьевой воды.

Компании-производители питьевых расфасованных вод не реже 1 раза в сезон имеют право проводить отбор воды с целью идентификации продукции, поставляемой в загородные оздоровительные учреждения.
Организация купания в открытых водоемах и бассейнах, проведение массовых мероприятий в летних оздоровительных учреждениях на территории Алтайского края в 2012 году
При организации купания в открытых водоемах и бассейнах, проведении массовых мероприятий необходимо руководствоваться требованиями действующих санитарных правил:

- СанПиН 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей»;

- СанПиН 2.4.4.2605-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы детских туристических лагерей  палаточного типа в период летних каникул»;

- СанПиН 2.4.2.2842-11 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы лагерей труда и отдыха для подростков»;

- СанПиН 2.4.2.2843-11 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев».
Территория, предназначенная для отдыха и купания детей (пляж), должна быть тщательно отнивелирована, очищена от мусора и камней, а также удалена от портов, шлюзов, гидроэлектростанций, мест сброса сточных вод, стойбищ и водопоя скота и других источников загрязнения или располагаться выше указанных источников загрязнения на расстоянии не менее 500 метров. Выбор территории пляжа, его проектирование, эксплуатация и реорганизация производятся в соответствии с гигиеническими требованиями к зонам рекреации водных объектов и охраны источников хозяйственно-питьевого водоснабжения от загрязнений. При выборе территории пляжа следует исключить возможность неблагоприятных и опасных природных процессов - оползней, селей, лавин, обвалов. Запрещается размещать пляжи в границах 1-го пояса зоны санитарной охраны источников хозяйственно-питьевого водоснабжения.

В местах, отводимых для купания на водоеме, не должно быть выходов грунтовых вод с низкой температурой, резко выраженных и быстрых водоворотов, воронок и больших волн. Дно водоема должно быть свободным от тины, водорослей, коряг, острых камней и т.п.

Максимальная глубина открытых водоемов в местах купания детей должна составлять от 0,7 до 1,3 м. Граница поверхности воды, предназначенной для купания, обозначается яркими, хорошо видимыми плавучими сигналами.

Пляж и берег у места купания должны быть отлогими, без обрывов и ям. Пляж должен иметь хорошо инсолируемые площадки, защищенные от ветра. Не допускается устройство пляжей на глинистых участках. Минимальная площадь пляжа на одно место должна быть 4 м2.

На берегу следует оборудовать навесы от солнца, установить окрашенные топчаны и скамейки, душевые кабины (1 на 40 человек), кабины для переодевания (1 на 50 человек), уборные (1 на 75 человек).

При отсутствии канализации необходимо предусмотреть водонепроницаемый выгреб или установку биотуалетов.

Пляжи следует оборудовать игровыми устройствами соответственно возрасту детей.

На пляжах должен быть предусмотрен пункт медицинской помощи и спасательной службы.

Перед началом купального сезона дважды с интервалом в неделю проводят исследования воды по санитарно-химическим и микробиологическим показателям, которые должны отвечать требованиям санитарных норм и правил.

В период купального сезона анализ воды проводится не реже 2 раз в месяц (проба отбирается не менее чем в двух точках).

Разрешение на использование водного объекта в целях купания допускается при наличии санитарно-эпидемиологического заключения.

При отсутствии естественных водоемов рекомендуется устройство искусственных бассейнов в соответствии с гигиеническими требованиями к устройству, эксплуатации и качеству воды плавательных бассейнов. В целях предупреждения инфекционных заболеваний, передаваемых через воду, и обеспечения качества воды необходимо соблюдать режим эксплуатации плавательных бассейнов. Показатели качества воды в бассейне должны соответствовать гигиеническим требованиям санитарных правил. Для обеззараживания воды в плавательных бассейнах используют средства, разрешенные для использования в установленном порядке. 

Купание проводится ежедневно в первую половину дня, в жаркие дни разрешается повторное купание во второй половине дня. Начинать купания рекомендуется в солнечные и безветренные дни при температуре воздуха не ниже 23 0C и температуре воды не ниже 20 0C для детей основной и подготовительной групп, для детей специальной группы - при разрешении врача. Температура воды и воздуха должна быть на 2 0C выше. После недели регулярного купания допускается снижение температуры воды до 18 0C для основной и подготовительной групп. Продолжительность купания в первые дни начала купального сезона - 2 - 5 минут с постепенным увеличением до 10 - 15 минут.

Не разрешается купание сразу после еды и физических упражнений с большой нагрузкой; одновременно купаться может не более 10 детей как в открытом водоеме, так и в бассейне; наблюдение ведут 2 взрослых (вожатый, тренер), один находится в водоеме, второй наблюдает с берега.

Обучение плаванию проводится в часы, отведенные для оздоровительных мероприятий, а также во время купания. Для не умеющих плавать подготовительные упражнения проводят на суше, практическое обучение - в воде с применением специальных средств (тщательно обструганные доски или пенопласт длиной 90 - 100 см и шириной 25 - 40 см); в группе одновременно может заниматься не более 10 человек.

По проведению массовых мероприятий - оптимальная наполняемость групп при организации кружковой, секционной, клубной и т.п. работы - не более 15 человек, допустимая - 20 человек (за исключением хоровых, танцевальных, оркестровых и других). После кружковой деятельности с ограниченной двигательной активностью (изобразительная деятельность, моделирование, шахматы, рукоделие и т.п.) необходимо предусматривать активный отдых, физические упражнения, спортивные развлечения на воздухе.

Организация питания детей в летних оздоровительных
учреждениях
При организации питания в летних оздоровительных учреждениях необходимо руководствоваться:

· Федеральными законами: «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 № 52-ФЗ; «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля» от 26.12.2008 № 294-ФЗ; «О защите прав потребителей» от 07.02.1992 № 2300-1; 

· СанПиН 2.4.2.2843-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев»;

· СанПиН 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей»;

· СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул»;

· СанПиН 2.4.4.2605-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы детских туристических лагерей палаточного типа в период летних каникул»;

· СанПиН 2.4.2.2843-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев»;

Соблюдение санитарных норм и правил при хранении, 
перевозке и реализации пищевых продуктов:

· Транспортирование скоропортящихся продуктов производится в закрытой маркированной таре. В теплое время года скоропортящиеся и особо скоропортящиеся продукты перевозят охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение температурных режимов транспортировки. Выделяемый для перевозки продуктов транспорт должен иметь санитарный паспорт. Кузов автотранспорта изнутри обивают материалом, легко поддающимся санитарной обработке, и оборудуют стеллажами.

· Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, пользуются санитарной одеждой (халат, рукавицы и др.), имеют личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медицинских осмотров, результатах лабораторных исследований и прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.

· Транспортные средства для перевозки продуктов содержат в чистоте. Их нельзя использовать для перевозки людей и других товаров.

· Санитарная обработка транспорта для перевозки продуктов проводится ежедневно водителем машины, дезинфекция - 1 раз в 10 дней.

· Тара, в которой привозят продукты с базы, должна быть промаркирована и использоваться строго по назначению. Клеенчатые и другие мешки, металлические и деревянные ящики, кадки, бидоны, фляги и пр. после употребления необходимо очищать, промывать водой с 2% раствором кальцинированной соды (20 г препарата на 1 л воды), ошпаривать кипятком, высушивать и хранить в местах, недоступных загрязнению. Их обработку проводят в специально выделенном помещении. Не допускается использовать для перевозки продуктов кухонное оборудование.

Соблюдение санитарных норм и правил при хранении, перевозке и реализации свежих овощей, фруктов с учетом увеличения их в рационе детей и увеличения сезонных поставок местными производителями:

· В целях предупреждения возникновения и распространения инфекционных и массовых отравлений среди детей и подростков в оздоровительные учреждения не допускается принимать:

- овощи, фрукты, ягоды с наличием плесени и признаками гнили;

- грибы;

· Кулинарная обработка продуктов проводится в соответствии с утвержденной нормативно-технологической документацией (сборник рецептур):

- овощи, предназначенные для приготовления винегретов и салатов, варят в кожуре, охлаждают; чистка и нарезка их проводится в варочном цехе; варка овощей накануне дня их использования не допускается;

- овощи, употребляемые в сыром виде (целиком или в виде салатов), хорошо промывают проточной водой, очищают и повторно тщательно промывают кипяченой питьевой водой либо выдерживают в 3% растворе уксусной кислоты в течение 10 минут с последующим ополаскиванием. Предварительное замачивание овощей (до кулинарной обработки) не допускается;

- заправка винегретов и салатов растительным маслом производится непосредственно перед их выдачей;

- для сохранения питательной ценности продуктов пищу готовят на каждый прием и реализуют в течение 1 часа с момента приготовления;

- овощи, картофель для приготовления супов следует нарезать перед варкой, закладывать в кипящую воду и варить в закрытой крышкой посуде; свежую зелень закладывают в готовые блюда во время раздачи;

- очищенные картофель и другие овощи во избежание потемнения и высушивания рекомендуется хранить в холодной воде не более 2 часов;

· Фрукты, включая цитрусовые, промывают перед употреблением.

Обеспечение контроля за качеством и безопасностью пищевых продуктов от момента поставки в ЛОУ до выдачи детям готовой продукции:

· .Пищевые продукты, поступающие на пищеблок, должны соответствовать гигиеническим требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам, и сопровождаться документами, удостоверяющими их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции. Сопроводительный документ необходимо сохранять до конца реализации продукта. Для контроля за качеством поступающей продукции проводится бракераж и делается запись в журнале бракеража продукции.

·  Не допускается хранение скоропортящихся продуктов без холода. В холодильных камерах должны строго соблюдаться правила товарного соседства. Сырые и готовые продукты следует хранить в отдельных холодильных камерах. В небольших учреждениях, имеющих одну холодильную камеру, а также в камере суточного запаса продуктов, допускается их совместное кратковременное хранение с соблюдением условий товарного соседства (на отдельных полках, стеллажах). Условия и сроки хранения продуктов должны соответствовать требованиям санитарных правил.

·  В целях предупреждения возникновения и распространения инфекционных и массовых отравлений среди детей и подростков в оздоровительные учреждения не допускается принимать:

- продовольственное сырье и пищевые продукты без документов, подтверждающих их качество и безопасность;

- продовольственное сырье и пищевые продукты с истекшими сроками реализации, признаками порчи и загрязнения;

- мясо и субпродукты сельскохозяйственных животных без клейма и ветеринарного свидетельства;

- мясо 2 - 3 категории;

- мясо водоплавающей птицы (утки, гуси);

- рыбу, сельскохозяйственную птицу без ветеринарного свидетельства;

- непотрошеную птицу;

- кровяные и ливерные колбасы;

- яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой "тек", "бой", а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам;

- утиные и гусиные яйца;

- консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные консервы, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные, без этикеток;

- подмоченные продукты в мягкой таре (мука, крупа, сахар и другие продукты);

- крупу, муку, сухофрукты и др. продукты, зараженные амбарными вредителями, а также загрязненными механическими примесями;

- закусочные консервы, маринованные овощи и фрукты;

- продукцию домашнего изготовления (консервированные грибы, мясные, молочные, рыбные и другие продукты, готовые к употреблению);

- газированные напитки, напитки на основе синтетических ароматизаторов.

· В питании детей:

а) не используются:

- остатки пищи от предыдущего приема, а также пища, приготовленная накануне;

- фляжное, бочковое, непастеризованное молоко без тепловой обработки (кипячения);

- фляжный творог, сметана, зеленый горошек в натуральном виде без тепловой обработки (кипячения);

- рыба без термической обработки (строганина, вобла и др.)

- прокисшее молоко "самоквас";

- напитки, морсы и пр. собственного приготовления, квас;

- изделия из мясной обрези, отходы колбасных цехов, свиные баки, диафрагмы, кровь, мозги, рулеты из мякоти голов;

- консервированные продукты домашнего приготовления;

- консервированные продукты в томатном соусе;

- порошки неизвестного состава в качестве разрыхлителей теста; сухие концентраты для приготовления гарниров;

б) не изготавливаются:

- сырковая масса, творог;

- макароны с мясным фаршем ("по-флотски"), блинчики с мясом, студни, зельцы, окрошка, паштеты, фаршмаг из сельди, заливные блюда (мясные и рыбные);

- макароны с рубленым яйцом, яичница-глазунья;

- кремы, кондитерские изделия с кремом;

- изделия во фритюре, паштеты;

в) не включаются: острые соусы, горчица, хрен, перец, уксус, натуральный кофе, соки и напитки в виде сухих концентратов, майонез;

г) не рекомендуются: продукты, содержащие пищевые добавки (ароматизаторы, красители искусственного происхождения, жевательная резинка).

·  Для оздоровления детей и подростков необходимо организовать полноценное питание с учетом физиологических потребностей растущего детского организма.

· Суточная потребность детей в белках (включая белки животного происхождения), жирах, углеводах, витаминах, минеральных веществах и энергетической ценности определяется нормами физиологических потребностей в пищевых веществах и энергии для различных возрастных групп детей и подростков.

· Кулинарная обработка продуктов проводится в соответствии с утвержденной нормативно-технологической документацией (сборник рецептур):

- котлеты, биточки из мясного и рыбного фарша, рыба кусками должны обжариваться на разогретой с маслом сковороде или противне с двух сторон в течение 3 - 5 минут, затем доготавливаться в духовом или жарочном шкафу при температуре 250 - 280 град. С в течение 5 - 7 минут;

- отварное мясо, птицу для первых и вторых блюд нарезают на порции, заливают бульоном, кипятят в течение 5 - 7 мин. и хранят в этом же бульоне при температуре +75 град. С до раздачи не более 1 часа;

- при приготовлении омлета смесь яйца с другими компонентами выливают на смазанный жиром противень слоем 2,5 - 3 см, ставят в жарочный шкаф с температурой 180 - 200 град. С на 8 - 10 минут;

- яйца вкрутую варят 10 минут после закипания воды; обработка яиц до варки проводится в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями;

- творожные запеканки готовят в жарочном шкафу при температуре 220 - 280 град. С в течение 20 - 30 минут; слой готового блюда должен быть не более 2,5 - 3 см;

- сосиски, вареные колбасы выдаются в питание после термической обработки (при варке 5 минут с момента закипания);

- фляжное молоко кипятят в емкостях не более 2 - 3 минут. После кипячения молоко охлаждают в емкостях, в которых оно кипятилось;

- макароны, рис для приготовления гарниров отваривают в 6-кратном объеме воды без последующей промывки.

· Для приготовления пищи на эндемичных территориях с дефицитом йода должна использоваться йодированная поваренная соль.

· Фрукты, включая цитрусовые, промывают перед употреблением.

· В целях организации щадящего питания продукты отваривают, тушат, допускается легкое запекание блюд, исключается жаренье.

· Выдача готовой пищи осуществляется только после снятия пробы. Оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия по органолептическим показателям (пробу снимают непосредственно из емкостей, в которых пища готовится). При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков. Результат бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой продукции.

· В целях контроля за доброкачественностью и безопасностью приготовленной пищи на пищеблоках оздоровительных учреждений отбирается суточная проба от каждой партии приготовленных блюд.

· Отбор суточной пробы проводит медицинский работник (или под его руководством повар) в специально выделенные стерильные и промаркированные стеклянные емкости с плотно закрывающимися крышками - отдельно каждое блюдо или кулинарное изделие. Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) отбирают в количестве не менее 100 г. Порционные вторые блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса, бутерброды оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции).

· Суточные пробы хранятся не менее 48 часов с момента окончания срока реализации блюд в специально отведенном в холодильнике месте при температуре +2 - +6 град. С.

· Ответственность за организацию питания детей возлагается на руководителя оздоровительного учреждения.

· Контроль за состоянием фактического питания, выполнением натуральных норм, за санитарно-гигиеническим состоянием пищеблока, а также анализ качества питания возлагается на врача и диетсестру учреждения.

О перевозках детских организованных коллективов
железнодорожным и автомобильным транспортом
При организации детских коллективных поездок необходимо руководствоваться:

· Федеральными законами: «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 № 52-ФЗ; «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля» от 26.12.2008 № 294-ФЗ; «О защите прав потребителей» от 07.02.1992 № 2300-1; 

· СП 2.5.1277-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов»;

· СП 2.5.2775-10 «Изменения и дополнения № 1 к СП 2.5.1277-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов»;

· Методическими рекомендациями «По обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия и безопасности дорожного движения при перевозках организованных групп детей автомобильным транспортом».
Мероприятия по организации перевозок групп детей
 железнодорожным транспортом

Организаторы детских коллективных поездок:
· формируют группы детей с сопровождающими лицами из расчета 1 сопровождающий на 8-12 детей (сопровождающие лица должны иметь справку о состоянии здоровья или медицинскую книжку установленного образца с результатами медицинских обследований и лабораторных исследований, отметкой о прохождении гигиенической подготовки);

· направляют информацию в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю: факс 8 (385-2) 24-99-49, e-mail@22.rospotrebnadzor.ru и в Западно-Сибирский Территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по  железнодорожному транспорту: факс: 8(383)229-30-62, e-mail: Zsibto@urpngt.ru о планируемых сроках отправки организованных детских групп и количестве детей по рекомендуемой форме  не менее чем за 3 суток до отправления;

· предусматривают оказание медицинской помощи детям в случае вынужденной госпитализации из пассажирского поезда и до отправку их до места жительства или места отдыха;

· согласовывают с Управлением Роспотребнадзора по Алтайскому краю (ТО) ассортимент продуктов, входящих в дорожный набор - "сухой паек", и обеспечивают питание детей из таких наборов в пути следования;

· решают заранее вопрос доставки детских групп от вокзала к месту назначения;

· организуют полноценное горячее питание организованных детских групп в вагонах-ресторанах пассажирских поездов совместно организаторами коллективного отдыха детей, начальником поезда и директором вагона-ресторана, при нахождении в пути свыше одних суток;

· обеспечивают медицинское сопровождение организованных детских коллективов до места жительства по окончании оздоровительной смены.  

Посадка в пассажирский состав больных детей не допускается. При выявлении до выезда, во время посадки в поезд или в пути следования ребенка с признаками заболевания в острой форме данный ребенок должен быть госпитализирован. Факт выздоровления подтверждается справкой, выданной медицинскими работниками лечебно-профилактического учреждения; 

Направляющиеся железнодорожным транспортом в организованные коллективные поездки дети должны иметь медицинские справки о состоянии здоровья и отсутствии контакта с инфекционными больными.

Мероприятия по организации перевозок групп детей
автомобильным транспортом:

· перевозки детей дошкольного возраста автомобильным
транспортом при нахождении в пути более 4-х часов не рекомендуются;

· в случае, если Заказчиком выступает детское учреждение, туристско-экскурсионные и разовые перевозки детей, как правило, организуются только при наличии письменного разрешения вышестоящей организации (комитет по образованию города, района);

·  в случаях осуществления нерегулярной (разовой) поездки в пригородную зону или в междугородном сообщении Заказчик вправе потребовать, чтобы автобус накануне поездки был предъявлен для внеочередной проверки технического состояния в ГИБДД;

· для организации перевозки детей Заказчик должен заключить договор с Исполнителем. При этом Исполнитель в случаях предусмотренных законодательством Российской Федерации обязан иметь лицензию на данный вид деятельности;

· если хозяйствующий субъект, в том числе и детское учреждение, имеет собственный(е) автобус(ы), то на него также распространяются требования всех нормативных документов, касающиеся обеспечения безопасности перевозок детей;

· к перевозкам групп детей допускаются водители, имеющие непрерывный стаж работы в качестве водителя автобуса не менее трех последних лет;

· перевозка детей осуществляется при условии сопровождения группы преподавателями или специально назначенными взрослыми. В процессе перевозки сопровождающие должны находиться у каждой двери автобуса;

· для сопровождения детей, перевозимых колонной автобусов, выделяются медицинские работники. Перед поездкой полномочным представителем Исполнителя, либо, как исключение, руководителем Заказчика проводится специальный инструктаж сопровождающих и водителей;

·  каждый автобус перед выездом на линию должен пройти проверку технического состояния и соответствия требованиям Основных положений по допуску транспортных средств к эксплуатации;

· при выезде на линию к месту посадки водитель должен лично проверить состояние автобуса;

· при перевозке организованных групп детей руководителем
Исполнителя назначаются:

· - из числа допущенных к перевозке детей водителей – старший водитель;

· - из числа специалистов работников Исполнителя – старшийавтомобильной колонны;

· старший водитель, как правило; управляет последним   автобусом колонны;

· перед выполнением перевозок Заказчик, не позднее 3-х суток до назначенного срока начала перевозки представляет в управления (отделы) ГИБДД официальную заявку на обеспечение безопасности дорожного движения с указанием: даты и маршрута движения, графика движения, отвечающего требованиям режима труда и отдыха водителей, включающего в себя определение времени прохождения контрольных пунктов маршрута, места остановок и отдыха, оборудованных в соответствии с требованиями санитарного законодательства, схемы трассы движения собозначением на них пунктов
медицинской помощи, больниц и др., подтверждения выделения медицинского работника, марки и государственного номера автобуса (автобусов), фамилии водителей, которые будут выполнять перевозку детей, с приложением списков детей и лиц, их сопровождающих, утвержденных территориальными управлениями образования;

· заказчик обязан обеспечить организованные группы детей,
находящиеся в пути следования более 3-х часов, наборами пищевых продуктов («сухими пайками») с согласованием их ассортимента с территориальными отделами Роспотребнадзора по Алтайскому краю в установленном порядке, а также предусмотреть во время движения соблюдение питьевого режима (использование бутилированной воды);

· режим работы водителя автобуса должен предусматривать после первых 3 часов непрерывного управления автомобилем предоставление водителю специального перерыва для отдыха от управления автомобилем в пути, продолжительностью не менее 15 минут. В дальнейшем перерывы такой продолжительности предусматриваются не более, чем через каждые 2 часа. В том случае, когда время предоставления специального перерыва совпадает со временем предоставления перерыва для отдыха и питания, специальный перерыв не предоставляется. При направлении в рейс 2-х водителей на один автобус, они меняются не реже, чем через 3 часа;

· перед началом массовых перевозок детей в оздоровительные лагеря органом исполнительной власти в области образования назначается специальная комиссия, которая проводит предварительное обследование подъездных дорог к оздоровительным лагерями, исходя из состояния дорог, определяет возможность осуществления перевозок детей в оздоровительные лагеря и в специальные зоны отдыха, о чем составляется соответствующий акт.
Мероприятия по выполнению перевозок:

· уполномоченным лицом Исполнителя, вносится в путевой лист автобуса отметка о прохождении водителем специального инструктажа;

· водителем, осуществляющим перевозки, выполняются
указания Старшего водителя, в случае, если они не противоречат Положению об обеспечении безопасности перевозок пассажиров автобусами, Правилам дорожного движения и не связаны с изменением маршрута движения автобуса;

· автомобильная перевозка групп детей автобусами в период с 23.00 до 07.00 часов, а также в условиях недостаточной видимости (туман, снегопад, дождь и др.) запрещается. В период суток с 23.00 до 07.00 часов, в порядке исключения, допускается перевозка детей к железнодорожным вокзалам и аэропортам и от них;

· перевозка детей автобусом осуществляется только в светлое время суток, с включенным ближним светом фар. Перевозка детей ЗАПРЕЩАЕТСЯ, когда дорожные или метеорологические условия представляют угрозу безопасности перевозки;

· скорость движения автобуса выбирается водителем (а при
сопровождении колонны патрульными автомобилями Госавтоинспекции старшим наряда сопровождения) в зависимости от дорожных метеорологических и других условий, но при этом не должна превышать 60км/ч;

· в пути следования остановка автобуса (ов) производится только на специальных площадках, а при их отсутствии - за пределами дороги, чтобы исключить внезапный выход ребенка (детей) на дорогу;

· при вынужденной остановке автобуса, вызванной технической неисправностью, водитель должен остановить автобус так, чтобы не создавать помех для движения других транспортных средств, включить аварийную сигнализацию и выставить позади автобуса знак аварийной остановки, на расстояние не менее 15 метров от автобуса в населенном пункте и 30 метров - вне населенного пункта. Первым из автобуса выходит сопровождающий и, располагаясь у передней части автобуса, руководит высадкой детей;

· в случае получения ребенком в пути следования травмы,
наступления внезапного заболевания, кровотечения, обморока и пр., водитель автобуса обязан немедленно принять меры по доставке ребенка в ближайший медицинский пункт (учреждение, больницу), для оказания ребенку квалифицированной медицинской помощи;

· водителю автобуса при перевозке детей ЗАПРЕЩАЕТСЯ:

1. перевозить в салоне автобуса, в котором находятся дети, любой груз, багаж или инвентарь, кроме ручной клади и личных вещей детей;

2. при следовании в автомобильной колонне производить обгон впереди идущего автобуса;

3. выходить из салона автобуса при наличии детей в автобусе, в том числе при посадке и высадке детей;

4. осуществлять движение автобуса задним ходом.
· в пути следования водитель обязан строго выполнять Правила дорожного движения, плавно трогаться с места, выдерживать дистанцию между впереди идущим автотранспортным средством, без необходимости резко не тормозить, принимать меры предосторожности, быть внимательным к окружающей обстановке;

· по прибытии к пункту высадки детей из автобуса водитель должен осмотреть салон автобуса. При обнаружении в салоне личных вещей детей передать их сопровождающему;

· при наличии каких-либо замечаний (недостатков) по организации дорожного движения, в состоянии автомобильных дорог, улиц, железнодорожных переездов, паромных переправ, их обустройства, угрожающих безопасности дорожного движения, водитель обязан сообщить диспетчеру Исполнителя.

О проведении комплекса неспецифических мер профилактики клещевого энцефалита на территориях оздоровительных учреждений Алтайского края

При проведении комплекса неспецифических мер профилактики клещевого энцефалита на территориях оздоровительных учреждений необходимо руководствоваться:

· Федеральным Законом РФ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» №52-ФЗ.

· Санитарными правилами СП 3.1.3.2352-08 «Профилактика клещевого вирусного энцефалита».

· Приказом Министерства здравоохранения СССР №41 от 09.04.1990 «О дальнейшем совершенствовании мероприятий по профилактике клещевого энцефалита».

· «Методическими указаниями по организации и проведению противоклещевых мероприятий и проведению противоклещевых мероприятий и биологических наблюдений в очагах клещевого энцефалита», утвержденными Министерством здравоохранения СССР 23.01.87 г. 23.01.87 г. № 28-6/33.

Необходимо знать, что:

Природные условия Алтайского края благоприятны для функционирования на его территории активных природных очагов клещевого энцефалита. В 58 районах края регистрируются случаи заболеваний клещевым энцефалитом. Высока численность и вирусофорность иксодовых клещей. Ежегодно открывается свыше 100 оздоровительных учреждений, расположенных в природных очагах клещевого энцефалита.

Безопасное функционирование оздоровительных учреждений зависит от качества проводимых на их территории профилактических мероприятий (экологических, дератизационных, энтомологических) против клещевого энцефалита.

Неспецифические меры, направленные на профилактику клещевого энцефалита в оздоровительных учреждениях Алтайского края:
Экологические мероприятия:

Экологические мероприятия включают в себя расчистку и благоустройство кварта​ла леса, где находится оздоровительный объект; удаление сухостоя и валежника; рубку кустарников, деревьев; скашивание травы, которая затем вывозится за пределы оздорови​тельного учреждения; ликвидацию свалок бытового и растительного мусора.

Территория ЗОУ должна быть полностью огорожена. Территорию вокруг оздоро​вительного учреждения в радиусе 50 м. (барьер) тщательно расчищают; расширяют лес​ные дорожки, тропинки, ведущие к местам купания, спортивным площадкам до 1,5 мет​ров. Рабочие, привлекаемые на расчистку территории, а также все сотрудники оздорови​тельного учреждения должны быть привиты против клещевого энцефалита (по схеме: 1-я прививка в выбранный день; 2-я прививка через 1-2 месяца; 3-я прививка - через 12 меся​цев. Последующие отдаленные ревакцинации проводят каждые три года однократно).

Запрещен свободный выпас скота в 2-х километровой зоне оздоровительного уч​реждения, свободное содержание сторожевых собак. Для собак приобретаются противоклещевые ошейники, проводятся их осмотры на наличие присосавшихся клешей и их уда​ление. Запрещен ввоз в оздоровительное учреждение сотрудниками личных собак и их свободное содержание.

Экологические мероприятия на территориях ЗОУ проводятся по согласованию с Управлением Роспотребнадзора по Алтайскому краю.

Информация о результатах проведенных мероприятий представляется в территориальные отделы Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю, которые в свою очередь информируют Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю о готовности территории' ЗОУ к проведению акарицидных обработок в установленные сроки.
Дератизационные мероприятия:

Дератизация на территориях ЗОУ проводится в соответствии с требованиями санитарных правил СП.3.5.1129-02 «Организация и проведение дератизационных мероприятий». Это мероприятие ведет к снижению численности грызунов, являющихся прокормителями иксодовых клещей. Проводится дератизация весной (апрель-май), летом (июнь-июль) и поздней осенью (сентябрь-октябрь) силами сотрудников дезинфекционных предприятий, имеющими санитарно-эпидемиологические заключения на данный вид деятельности, по договорам.

Надзор за проведением дератизации проводится специалистами Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю и его территориальных отделов.

Энтомологическое обследование территорий оздоровительных учреждений:

Весеннее энтомологическое обследование на наличие клещей проводится в соответствии с методическими указаниями «По организации и проведению противоклещевых мероприятий и биологических наблюдений в природных очагах клещевого энцефалита», утвержденными 02.10.87г. №286/33. г. Москва. Обследование проводят сотрудники ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» и его филиалов под контролем спе​циалистов Управления Роспотребнадзора до акарицидной обработки и после нее. Результаты представляются в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю по мере обследования оздоровительных учреждений.

Энтомологическое обследование территорий частных оздоровительных учрежде​ний проводится по договорам.

Учетчики клешей допускаются к работе в природном очаге только при наличии прививок против клещевого энцефалита и инструктажа о мерах личной безопасности при нахождении в лесу (под роспись в журнале по технике безопасности). Допуск к работе в природном очаге клещевого энцефалита каждого сотрудника, занимающегося обследованием территории оздоровительного учреждения на наличие клещей, оформляется приказами главного врача ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае», главных врачей филиалов.

Энтомологическое обследование рекомендуется проводить при температуре воздуха 5 градусов и выше, в утренние часы с 10 до 12 часов или вечером с 16 до 18 часов. В пасмурную погоду клешей можно собирать в течение всего светового дня. В дождливые дни обследование не проводится.

Для учета клещей используется стандартный флаг из белой вафельной ткани шириной 60 см и длиной 100 см.

Два учетчика, одетые в комплекты защитной одежды, проводят тщательное обследование всей территории, особенно у внутренней стороны ограды и прилегающей территории в радиусе 50 м. (барьер). Необходимо обращать особое внимание на сложные участки рельефа (овраги, канавы, заросли кустарников).

Показанием к проведению акарицидной обработки является обнаружение хотя бы 1 клеща за 1 час обследования территории оздоровительного учреждения.

При приемке оздоровительного учреждения в акте отражается экологическое состояние территории и отсутствие клещей на территории оздоровительного учреждения и в его окрестностях (барьер, отрядное место, территория общего костра, подходы к концертной площадке, подходы к пляжу и т.д.).

Акарицидная обработка территорий оздоровительного учреждения:

Акарицидные обработки следует проводить при благоприятном метеопрогнозе (отсутствие осадков) на ближайшие 3 дня. В случае ливневого дождя сразу после проведения обработки, территория обрабатывается повторно по письменному заданию территориальных отделов Управления Роспотребнадзора по .Алтайскому краю.

При проведении обработок используют инсектоакарицидные препараты, разрешенные к применению для борьбы с иксодовыми клещами на территории Российской Фе​дерации (согласно прилагаемой инструкции).

Акарицидные обработки проводят весной после стаивания снега, с 3 декады апреля по 3 декаду мая включительно, не позднее чем за 5 дней до открытия оздоровительного сезона.

Население, проживающее вблизи обрабатываемой территории, информируется руководителем ЗОУ через средства массовой информации об опасности клешей-переносчиков, необходимости обработок, сроках их проведения и о сроках возможного сбора трав и ягод.

Применение акарицидного препарата требует соблюдения основных положений «Инструкции по профилактике отравлений пчел пестицидами» (М, ГАП СССР, 1989г.). Необходимо своевременно извещать письменно владельцев пасек о местах и сроках проведения обработок (не позднее чем за 10 суток до обработок) и необходимости зашиты пчел в соответствие с вышеуказанной инструкцией.

Сбор ягод, лекарственного сырья, грибов на обработанной территории разрешается не ранее, чем через 40 дней после обработки.

Запрещается обрабатывать территории, расположенные около рыбохозяйственных и питьевых водоемов на расстоянии 500 - 1000 м от границы затопления, при максимальном стоянии паводковых вод, но не ближе 2 - км. от существующих берегов.

Агротехнические правила запрещают обработку растительности в лесополосах в период цветения.

Руководитель дезинфекционных работ (зав. ОПД) проводит инструктаж дезинфекторов о мерах предосторожности при работе с ядами и при нахождении в природном очаге клещевого энцефалита; оказанию первой доврачебной помощи; способам предупреждения загрязнения инсектоакарицидным препаратом водоемов, посевов и т.д. Перед началом работ, когда известен их объем и сроки, зав ОПД формирует бригады в составе: из 2-х дезинфекторов и водителя, последний должен осуществлять заправку моторного опрыскивателя рабочим раствором.

После проведения акарицидной обработки акт выполненных работ подписывает руководитель дезинфекционной бригады, руководитель оздоровительного учреждения, специалист Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю или его территориального отдела.
Руководитель оздоровительного учреждения обеспечивает установку предупредительных аншлагов о проведенной акарицидной обработке.

Разрешение на открытие оздоровительного учреждения выдает ТУ Роспотребнадзора по Алтайскому краю и его территориальные отделы при отсутствии клешей на территории загородного учреждения (по экспертному заключению специалистов ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» и его филиалов).

Контроль эффективности истребительных мероприятий:

Повторное энтомологическое обследование территории оздоровительного учреждения проводится на 5 день после проведения обработки, специалистами ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» и его филиалов в присутствии руководителя объекта.

Акт обследования передается в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю или его территориальный отдел. Обнаружение клещей после обработки является показанием к повторной акарицидной обработке. Окончательные сведения о количестве обработанных объектов с указанием площади обработки в га по каждому объекту предоставляется в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю до 15 июня ежегодно.

Для сведения родителей, направивших детей на отдых в ЛОУ

О профилактике клещевого энцефалита 
и пищевых отравлений детей
В целях профилактики клещевого энцефалита в ЗОУ должны быть определены места встречи с родителями только на участках где была проведена акарицидная обработка до начала оздоровительного сезона. Выходить за пределы оздоровительного учреждения не рекомендуется. После возвращения ребенка в отряд необходимо провести осмотр на ползание клещей (одежду и открытые участки тела, волосистую часть головы).
В целях профилактики пищевых отравлений в ЗОУ:

При посещении ребенка в оздоровительном учреждении в качестве передачи не следует привозить и оставлять следующие продукты:

- скоропортящиеся продукты, которые нельзя хранить без холодильника (вареные, жареные продукты и блюда домашнего и промышленного приготовления; колбасные изделия; кондитерские изделия с кремом; молочные продукты, в том числе глазированные сырки, рыбные и мясные консервы и пр.); 

- пищевые продукты с истекшими сроками годности и признаками недоброкачественности;

- плодоовощная продукция с признаками порчи; большие объемы ягод, фруктов (более 0,5 кг.), в том числе арбузы и дыни;

- ядро абрикосовой косточки, арахис; 

- газированные напитки (лимонад, газированная минеральная вода);

- сок в крупной таре, упаковке (более 05 л.);

- мороженое на основе растительных жиров;

- жевательная резинка; карамель, в том числе леденцовая;

- кумыс и другие кисломолочные продукты с содержанием этанола (более 0,5%), спиртные напитки, в том числе пиво; табачные изделия; нюхательные смеси;

- жареные во фритюре пищевые продукты (беляши, чебуреки);

-  чипсы, кириешки, жареные семечки; 

- продукты, приготовленные в «фастфудах» (гамбургеры, хот-доги, пиццы и пр.); 

- первые и вторые блюда из/на основе сухих пищевых концентратов быстрого приготовления.

Для сведения:

Общие медицинские противопоказания к направлению детей в оздоровительные учреждения:

1. Все заболевания в остром периоде.

2. Все хронические заболевания, требующие санаторного лечения.

3. Инфекционные заболевания до окончания срока изоляции.

4. Бациллоносительство (в отношении дифтерии и кишечных инфекций).

5. Все заразные болезни глаз и кожи, паразитарные заболевания.

6. Злокачественные новообразования.

7. Эпилепсия, психические заболевания, умственная отсталость (для учреждений общего типа), психопатия, патологическое развитие личности с выраженными расстройствами поведения и социальной адаптации.

8. Тяжелые физические дефекты, требующие индивидуального ухода за ребенком.

9. Кахексия, амилоидоз внутренних органов.

10. Туберкулез легких и других органов.
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